
n e x t  k ó s t o l ó
m e n ü

t a s t i n g  m e n u

M A R H A P O FA  K R O K E T T
M A J O N É Z ,  Z Ö L D U B O R K A  K I M C H I ,  M A D Á R S A L ÁTA

Beef Cheek Croquette mayonnaise, green cucumber kimchi, 
lamb's lettuce

T Ü S K E  PA N N I  S I L L E R

C I T R O M O S - R I C O T TÁ S  H Á Z I  R AV I O L I
Z Ö L D B O R S Ó  V E L U T É ,  F E N YŐ M A G ,  É R L E LT  S A J T

Homemade lemon-ricotta agnolotti, green pea velouté, 
pine nuts, aged cheese

PA N N O N H A L M I  S A U V I G N O N  B L A N C

B B Q  S E R T É S O L D A L A S  
C H E D D A R O S  B U R G O N YA ,  PA R A D I C S O M  S A L S A

BBQ pork ribs, cheddar potatoes, tomato salsa
C E N T U R I O  C A B F R A N KO S

VAGY / OR

T E N G E R I  S Ü L L Ő F I L É  
T Ö K F Ő Z E L É K ,  PA K  C H O I ,  K A P O R

Sea bass fillet, Hungarian creamed summer squash, 
pak choi, dill

L A  B A U M E  O I L I V E T T E  V I O G N I E R

T Ú R Ó G O M B Ó C
C S E P E G T E T E T T  T E J F Ö L ,  

P I R Í T O T T  PA N KÓ  M O R Z S A ,  FA H É J A S  P O R C U KO R
Cottage cheese dumpling, cinnamon fresh sour cream

H U G O  S P E C I A L

1, 3, 6, 10

1, 3, 7

4, 7

1, 3, 7, 8

7

18.990 Ft/fő
4  f o g á s  4  c o u r s e s

+
borsor wine set menu

6.690.-



n e x t
b i s t r o

N E X T  H I D E G  Í Z E L Í T Ő  2  F Ő
M A N G A L I C A  S O N K A ,  S Ü LT  H ÁT S Z Í N ,  B L I N I ,  É R L E LT  S A J T,  
H U M M U S Z-T E P E R T Ő  M O R Z S A ,  TA H I N I S  PA D L I Z S Á N K R É M

Next cold appetizer 2 persons
mangalica ham, roast sirloin with blini, aged cheese, 

hummus pork crackling, tahini eggplant cream

K A C S A M Á J  Z S Í R J Á B A N
S AVA N Y Í T O T T  Z Ö L D S É G E K ,  F Ü S T Ö LT  S Ó

Cold duck liver in fat, marinated vegetables, smoked salt

A N G U S  B É L S Z Í N  TATÁ R  
M U S TÁ R O S  K R É M S A J T,  Z Ö L D S É G E K ,  KO VÁ S Z O S  K E N Y É R

Angus fillet mignon tartare, cream cheese, 
vegetables, sourdough bread

e l ő é t e l

s t a r t e r s

7.990 FT

6.290 FT

1, 7, 11

1

6.790 FT

1, 7, 10

4.490 FT

1, 3, 6, 10

M A R H A P O FA  K R O K E T T
M A J O N É Z ,  Z Ö L D U B O R K A  K I M C H I ,  M A D Á R S A L ÁTA  

Beef Cheek Croquette mayonnaise, 
green cucumber kimchi, lamb's lettuce



G U LYÁ S L E V E S
M A R H A  P O FA H Ú S ,  R O P PA N Ó S  Z Ö L D S É G E K ,  KO VÁ S Z O S  K E N Y É R
Goulash soup, beef cheek, root vegetables, sourdough bread

GYÖ N GY T Y Ú K L E V E S
H Ú S O S  GYO Z A ,  Z Ö L D S É G E K ,  M U N G Ó B A B C S Í R A

Guinea fowl soup, meat gyoza, vegetables, mung bean sprout

H I D E G  M E G GY L E V E S
VA N Í L I A  FA GY L A LT,  C I T R O M F Ű ,  Z Ö L D C I T R O M
Chilled sour cherry soup, vanilla ice cream, 

lemon balm, lime

n e x t
b i s t r o

l e v e s - s a l á t a

s o u p - s a l a d

3.990 FT

3.890 FT

3.490 FT

1, 9

7

1, 6

4.290 FT

10

G O U R M E T  S A L ÁTA
L E V E L E S  Z Ö L D S A L ÁTÁ K ,  B E L U G A  L E N C S E ,  S Ü LT  

É D E S B U R G O N YA ,  G R Á N ÁTA L M Á S  D R E S S Z I N G
Gourmet salad

green salad, beluga lentil, sweet potato,
 pomegranate dressing

2.690 FT 3.190 FT1.990 FT

G R I L L E Z E T T
K E C S K E S A J T
Grilled 

goat chesse

G R I L L E Z E T T
C S I R K E M E L L
Grilled 

chicken breast

F O K H A GY M Á S
G A R N É L A  ( 4 D B )
Garlic shrimps

+ ++



S KÓ T  L A Z A C F I L É  
P I R Í T O T T  Z Ö L D S É G E S  R I Z S ,  P O K  C H O I ,  GYÖ M B É R E S  S Á R G A R É PA  V E L U T É

Scottish salmon fillet, baked vaegetables rice, 
pok choi, ginger carrot veluté

K A K U K K F Ü V E S  VA J J A L  S Ü LT  C S I R K E M E L L  
É D E S B U R G O N YA  G R AT I N ,  S Ü LT  VA D B R O K KO L I ,  M A N D U L A

Chicken breast with butter and thyme, sweet potato gratin, 
broccoli, almond

E G É S Z B E N  S Ü LT  S E R T É S S Z Ű Z
VA R G Á N YA  PA P R I K Á S ,  „ R A KO T T  K R U M P L I  R O P O G Ó S ” ,  

KO VÁ S Z O S  U B O R K A  S A L S A
Pork tenderloin, boletus stew, potato crispy, fermented cucumber salsa

F Ő É T E L E K

M A I N
C O U R S E S

8.290 FT

4, 6

4.990 FT

8

7, 8

1, 3

M É Z E S - GYÖ M B É R E S  S Ü LT  S Á R G A R É PA  
L A B N E H ,  M E N TÁ S  P E T R E Z S E LY E M S A L ÁTA ,  G R Á N ÁTA L M A
Honey and ginger roasted carrots strained yogurt, 

mint-parsley salad, pomegranate

C I T R O M O S - R I C O T TÁ S  H Á Z I  R AV I O L I   
Z Ö L D B O R S Ó  V E L U T É ,  F E N YŐ M A G ,  É R L E LT  S A J T

Homemade lemon-ricotta agnolotti, 
green pea velouté, pine nuts, aged cheese

5.590 FT

2.690 FT 1.990 FT

1, 3, 7, 8

G R I L L E Z E T T  
K E C S K E S A J T

Grilled goat cheese

G R I L L E Z E T T
C S I R K E M E L L

Grilled chicken breast

+

3.190 FT

F O K H A GY M Á S
G A R N É L A  ( 4 D B )
Garlic shrimps

+

2.690 FT

6.290 FT

6.690 FT

G R I L L E Z E T T  K E C S K E S A J T  
Grilled goat cheese

VE
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+



F Ő É T E L E K

M A I N
C O U R S E S

n e x t
b i s t r o

B O R J Ú M Á J  „ H E N T E S  M Ó D R A „
M A N G A L I C A  S O N K A ,  T Ö R T  B U R G O N YA ,

M U S TÁ R O S  H A GY M A K R É M ,  C H I M I C H U R R I
Veal liver, mangalica ham, potato, mustard onion cream, chimichurri 

S E R P E N YŐ B E N  S Ü LT  K A C S A M E L L  
Z Ö L D B O R S Ó K R O K E T T,  L I L A H A GY M A- C H U T N E Y,  S Z E D R E S  J U S

Pan-seared duck breast green pea croquettes, 
red onion chutney, blackberry jus

B O R J Ú  C O R D O N  B L E U
É R L E LT  S O N K A ,  C O M T E  S A J T,  B U R G O N YA P Ü R É

Veal Cordon Bleu, aged ham, comte cheese, mashed potatoes

A N G U S  B U R G E R
F Ű S Z E R E S  B U R G O N YA ,  C O L E S L AW

Angus burger, baked spicy potates, coleslaw

6.990 FT

7.390 FT

7.390 FT

6.390 FT

10

1, 3, 5, 7, 10

1, 3, 7

1, 3, 7, 8

6.590 FT

M A L A C P O FA  „ B R A S S Ó I ”   
F Ü S T Ö LT  S Z A L O N N A ,  PA R Á Z S B U R G O N YA ,  Z Ö L D B O R S Ó ,

F E K E T E F O K H A GY M Á S  J U S
Brasov-style pig cheeks, smoked bacon, baby potatoes,

green pea, black garlic jus

9



Faszenen sült húsok

3.190 FT

3, 7

1, 3, 7 7, 10

6, 7

Charcoal-gri�ed meats

Optional side dishes
Választható köretek

mártások

steak

RÉTEGEZVE SÜLT BURGONYA
BURGONYAMAJONÉZ, SÜLT BACON, ÉRLELT SAJT

Crispy layered potatoes potato 
mayonnaise, 

crispy bacon, aged cheese

Sauce

ZÖLDBORS
Green pepper

JALAPENOS HOLLANDI
Jalapeno ho�andaise

MENTÁS ZÖLDBORSÓKROKETT
FETA, ALMÁS LILAHAGYMA-CHUTNEY 
Minty green pea croque�es feta, 

apple and red onion chutney 

MÉZES-GYÖMBÉRES SÜLT SÁRGARÉPA
LABNEH, PETREZSELYEMSALÁTA, 

GRÁNÁTALMA
Honey and ginger roasted carrots

labneh, parsley salad, pomegranate

SOKVAJAS BURGONYAPÜRÉ
KEVERT ZÖLDSALÁTA, CITRUSDRESSZING

Bu�ery potato purée mixed 
green salad, citrus dressing

RIBEYE
13.990.-/100 GR

FLANK STEAK
9.990.-/100 GR

URUGUAY
5.490.-/100 GR

CREEKSTONE USA
7.390.-/100 GR

HORTOBÁGY 
KB. (0,8-1 KG/DB)

5.290.-/100 GR

kobe angus WAGYU
„Stone Axe farm”

Australia

WAGYU

ribeye

A STEAKEK ÁRAI TARTALMAZNAK EGY KÖRETET ÉS EGY MÁRTÁST
THE PRICE OF THE STEAKS INCLUDES A SAUCE AND A SIDE DISH

25.000 FT/100 GR

HÁTSZÍN
Sirloin

6.990 FT/100 GR

 STEFÁNIA
 (FLAT IRON)

14.990 FT

ANGUS BÉLSZÍN  220G 
Angus Fi�et mignon 220g



g y e r e k e k n e k
k i d s  m e n u

H Ú S L E V E S ,  C S I G AT É S Z TA ,  Z Ö L D S É G E K
Meat soup, noodles, vegetables

H Á Z I  M E T É LT  B O L O G N A I  R A G U
Homemade pasta bolognese

P I Z Z A  M A R G H E R I TA  

A M E R I K A I  PA L A C S I N TA ,  N U T E L L A ,  T E J S Z Í N H A B
American pancake, nutella, whipped cream

n e x t
b i s t r o

2.290 FT

3.290 FT

3.290 FT

2.690 FT

3.290 FT

S A J T O S  C S I R K E  N U G G E T S ,  
S Ü LT  B U R G O N YA

Cheese stuffed chicken nuggets, 
pommes frites

A Z  É T E L E K  1 2  É V E S  KO R I G  R E N D E L H E T Ő E K !
Kids menu available under 12!



i n f o r m á c i ó k
i n f o r m a t i o n

a l l e r g e n s

a l l e r g é n e k

n e x t
b i s t r o

K E D V E S  V E N D É G E I N K !
A  S Z Á M L A  V É G Ö S S Z E G E  1 2 %  S Z E R V Í Z D Í J AT  

TA R TA L M A Z !  A M E N N Y I B E N  B Á R M I LY E N  É S Z R E V É T E L E  
VA N  S Z O L G Á LTATÁ S U N K K A L  K A P C S O L AT B A N  K É R J Ü K  

J E L E Z Z E  E Z T  KO L L É G Á I N K  F E L É !  

Dear Guest!
There is a 12% service charge in your bill! 

If you have any comments regarding our service 
please let us to know immediately! 

T E K I N T S D  M E G  É T L A P U N K AT  K É P E K K E L
View our menu with pictures

6   soy-bean
7   milk, dairy products
8   nuts
9   celery
10  mustard

11   sesame
12   salt
13   lupine flour
14   molluscs

1   gluten
2   crustaceans, shellfish
3   eggs
4   fish
5   peanut

6    S Z Ó J A B A B
7    T E J ,  T E J T E R M É K E K
8    D I Ó F É L É K
9    Z E L L E R
1 0   M U S TÁ R

1 1    S Z E Z Á M M A G
1 2    S Ó
1 3    L U P I N L I S Z T
1 4    P U H AT E S T Ű E K

1    G L U T É N
2    R Á K F É L É K ,  K A GY L Ó K
3    T O J Á S
4    H A L A K
5    F Ö L D I M O GYO R Ó


